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REQUISITOS GENERALES Y CUMPLIMIENTO LEGISLATIVO/ GENERAL 

REQUIREMENTS AND LEGISLATIVE. 
PRODUCTO/PRODUCT: PREPARADO 5 ESPECIAS CHINAS./ SEASONING 5 SPICES 

CHINESE 

DESCRIPCIÓN E INGREDIENTES/ 

DESCRIPTION AND INGREDIENTS: 

Mezcla de especias molidas: Clavo, canela, hinojo, pimienta negra, anís 

molido y sal./ Mixture of ground spices: Cloves, cinnamon, fennel, black 

pepper, ground anise and salt. 

FABRICACIÓN/ MANUFACTURING: España/ Spain 

USOS/ USE: Como condimento en distintos alimentos/ 
As a condiment in different foods. 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS/ ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS: 

 Aspecto: Propio del producto./ Own product. 
 Olor y sabor Característico, sin presencia de olores extraños./ 

Characteristic, without the presence of strange smells. 
 Color Amarillo-Naranja./ Yellow - Orange 

OGM/ GMO: No contiene OGM, según Reglamento (UE) nº1829/2003 y 

modificaciones/ Not contain GMOs, according to Regulation (EU) nº1829 
/ 2003 and modifications. 

CONSUMO PREFERENTE/BEST 

BEFORE: 

Tres años siguiendo las recomendaciones de almacenamiento descritas 

abajo/ Three years following the storage recommendations described 

below. 

IRRADIACIÓN/IRRADIATION: El producto no ha sido sometido a radiaciones ionizantes/ The product has 
not been subjected to ionizing radiation. 

ENVASES Y 
EMBALAJES/PACKAGING: - Sacos de rafia PP/ Raffia bags PP.

- Botes PET/ PET container.

- Bolsas de Aluminio/ Aluminum bags.
- Bolsas de plástico/ Plastic bags.

PESTICIDAS Y OTROS 
CONTAMINANTES/ PESTICIDE AND 

OTHER CONTAMINANT:: 

El producto cumple con las normas sobre los límites máximos de residuos 

de pesticidas y otros contaminantes/ The producto complies with 
regulations about maximum residue limits for pesticides and other 
contaminants. 

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO/ STORAGE. 

Almacenar en un lugar fresco y seco, en sus envases originales cerrados, 

se recomienda evitar la exposición a luz solar directa/ Store in a cool and 

dry place, in  original closed containers, it is recommended to avoid 
exposure to direct sunlight. 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICA/ PHISICAL-CHEMICAL CHARACTERISTICS: 

Humedad/ Moisture: < 15 % 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS/ MICROBIOLOGY CHARACTERISTICS: 
Escherichia coli < 10 ufc/g 

Salmonella spp. Ausencia/25g 

Listeira monocytogenes: Ausencia/25g 

HAP (HIDROCARBUROS AROMÁTICOS POLICÍCLICOS)/ POLYLICIC AROMATIC 
HYDROCARBONS 

Benzo(a)pireno/ Benzo(a) pyrene: < 10 ppb 

Suma de benzo(a)pireno, benzo(a)antraceno, benzo(b)fluoranteno y criseno/ Sum of 

benzo(a)pyrene, benz (a) anthracene, benzo (b) fluoranthene and chryseno: 

< 50 ppb 
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OTROS PARÁMETROS/ /OTHER PARAMETERS: 
Aflatoxinas (B1)/ Aflatoxin B1: < 5 ppb 

Aflatoxinas Totales/ Total Aflatoxins (B1+B2+G1+G2): < 10 ppb 

Ocratoxina A/ Ochratoxin A: < 15 ppb 


